
Alle Preise in € inkl MwSt. in €

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten
fragen Sie bitte unser Servicepersonal
nach den Allergen!

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Geflügel-Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, 
G=Säugetiermilch, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, 
O= Schwefeldioxid & Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere



OCHSENBOUILLON MIT FRITATTEN ACFGL	 5,9 
Wurzelgemüse | Schnittlauch

TOMATENCREMESUPPE AGHL	 7,5
Basilikum-Pesto | Croutons

CAESARS SALAD ABCDGM	 14,9
Caesar Dressing | Parmesan | Croutons

wahlweise mit:
2 gegrillten Garnelenspießen		  21,9
Hühnerfiletstücken		  17,9

VARIATION von marktfrischen SALATEN ABCMO

Balsamico-Dressing

wahlweise mit:
5 Stk. Steingarnelen vom Grill		  24,9
gegrilltem Rinderfilet		  23,9
2 gegrillten Garnelenspießen		  21,9
Hühnerfiletstreifen vom Grill		  15,9
gebackene Hühnerfiletstreifen		  16,9

GEMISCHTER SALAT ACMO	 5,9
Balsamico Dressing

Suppen

Salate



BEEF TARTAR – „TARTUFFO“ ACG

hausgemachte Trüffelcreme | Kapern | Gurken | Wachtelei | Toast | Butter 

100g			   16,9
150g			   23,9

CARPACCIO ACH	 18,9
Basilikum Pesto | Rucola | Parmesan | Balsamico | Baguette 

VORSPEISENTELLER „BALI“ ABCFR		  16,9
je 3 Stück Frühlingsrollen | Tempuragarnelen |  
Hühner-Satayspieße | Sweet Chili Sauce | Sojasauce| Oystersauce

BRUSCHETTA „NAPOLI“ ACGH		  7,9
3 Stück mit Tomatenragout | Rucola | Grana 

BRUSCHETTA „TOSKANA“ ACGH		  9,5
3 Stück mit Prosciutto | Tomatenragout | Rucola | Grana

BRUSCHETTA „MIXED“ ACGH		  15,9
3 Stück „Toskana“ | 3 Stück „Napoli“

STEINGARNELEN IN DER PFANNE nach „PRINCS ART“ ABCL

Chili | Oliven | Tomaten | Basilikum | getoastetes Baguette 
6 Stück Steingarnelen		  23,9
3 Stück Steingarnelen		  12,9

Vorspeisen



Spaghetti „AGLIO OLIO PEPERONCINO“ ABGL	 11,9
Knoblauch | Chili | Olivenöl | Parmesan

wahlweise mit Garnelenspießen		  pro Spieß 3,9

Penne FETA AGL	 12,9
Zucchini | Feta | Oliven | Olivenöl | Parmesan

Penne „AMATRICIANA“ AL	 13,9
Tomatensauce | Speck | Knoblauch | Pepperoncino | Parmesan

Spaghetti „BOLOGNESE“ AGL	 12,9
Rinderfaschiertes | Gemüse | Tomaten | Kräuter | Parmesan

Penne „SPECIALE“ AGHL	 14,9
Tomatensauce | Mascarpone | San Daniele | Parmesan

Spaghetti „CARBONARA“ ACGL	 13,9
gebratener Speck | Sahne | Parmesan | Ei | Petersilie | Parmesan

Spaghetti „CON LE COZZE“ ALOR	 15,9
Miesmuscheln | Kräuter | Knoblauch | Zwiebel | Weißwein

Spaghetti „FRUTTI DI MARE“ ALR	 16,9
Tomatensauce | gemischte Meeresfrüchte

Spaghetti „PANNA E GAMBERI“ AGLR	 16,9
Sahne | Knoblauch | Garnelen | Petersilie

Pasta



MUSCHELTOPF „TOSKANA“ ACGHOR	 19,5
Miesmuscheln | Tomaten-Weißweinsud |  
Basilikum | Knoblauchbaguette

BRANZINOFILET vom Grill ADL	 27,9
Oliven | Kapern | Gemüse | Kartoffel

Argentinische CALAMARI ACLMOR	 23,9
Knoblauch | Kräutern | Olivenöl | getoastetes Baguette

Vom Fisch

MADRAS BOWL BHLN	 21,9
Fruchtiges Curry | Mango | Basmatireis |  
Gemüse | 2 Garnelenspieße

THAI BOWL HLN	 19,9
Grünes Thai-Curry | Basmatireis |  
Marktgemüse | gegrillte Hühnerfiletstreifen

WOK-BOWL BFHLNR

frisches Gemüse | hausgemachter Sauce mit Kokosmilch | Ingwer | Basmatireis

wahlweise mit
Rinderfilet vom Grill 		  24,9
2 Garnelenspieße vom Grill		  22,9
Hühnerfilet vom Grill		  19,9
Vegetarisch			  15,9

Bowls



LADY STEAK 150g ACGLMO		  28,9
Salat | Kräuterbutter | Baguette

Argentinisches FILETSTEAK GLO

Kräuterbutter | Cognac-Pfeffersauce 

200g 			   34,9
250g			   42,9
Steingarnelen B		   pro Stk. 4,5

Beilagen nach Wahl:
Röstgemüse | Steakhouse-Fries | Rosmarinkartoffeln	 pro Portion 4,9

RINDSPAILLARD „TOSKANA“ CGLMO	 26,9
Bratkartoffeln | Zwergtomaten-Rucola | Grana

Steaks

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN ACG	 8,9
flüssiger Kern | Vanille-Eis | Beeren

HAUSGEMACHTES TIRAMISU ACG	 7,9
Beeren

Dessert



hausgemacht im Steinofen | nach Originalrezept | 
Tomatensauce | Mozzarella AOG

MARGHERITA	 10,9

MARINARA	 9,9
Basilikum | Knoblauch   ohne Käse

FUNGHI	 11,9
Champignons

SALAME	 12,9 
Salami

PROSCIUTTO	 12,9 
Winzer-Schinken

DIAVOLO	 13,5
Winzer-Schinken | Pfefferoni | Chiliflocken   scharf

MEPHISTO	 13,5
Salami | Pfefferoni | Chiliflocken   scharf

HAWAII	 13,5
Winzer-Schinken | Ananas

VERDURE	 13,5
Zucchini | Melanzani | Paprika | Champignons

PROSCIUTTO E FUNGHI	 13,9
Winzer-Schinken | Champignons

CALZONE	 13,9
Winzer-Schinken | Champignons

PROSCIUTTO FORTE		  14,5
Winzer-Schinken | scharfe Salami

ROMANA	 14,5
Salami | Champignons | Zwiebel

CAMPAGNOLA	 14,5
Salami | Sardellen | Kapern

Pizza



RUCOLA	 14,5
Ricotta | Rucola | Parmesan

CAPRESE CLASSICO	 14,5
Büffelmozzarella | Basilikum | Zwergtomaten

CAPRICCIOSA	 14,5
Winzer-Schinken | Champignons | Artischocken | Oliven

TONNO			   14,9 
Thunfisch | Zwiebel

RUSTICA	 15,5
Winzer-Schinken |Thunfisch | Paprika | Zwiebel

SPINACI E FETA	 15,5
Cherry-Tomaten | Blattspinat | Feta | Knoblauch

A LA CASA	 15,5
Winzer-Schinken | scharfe Salami | Kapern | Pfefferoni

QUATTRO FORMAGGI	 15,5
Österkron | Mozzarella | Grana Padano | Feta

SAN DANIELE		  15,9 
Prosciutto San Daniele | Rucola | Kirschtomaten | Pesto | Parmesan

BUFALA FORTE	 15,9
scharfe Salami | Büffelmozzarella | Rucola | Kirschtomaten

FRUTTI DI MARE 	 16,9
Meeresfrüchte	

GAMBERETTI	 16,9
Garnelen | Zwergtomaten | roter Paprika | Pesto

PRINCS	 21,9
Rinderfilet Streifen | Zwergtomaten | Rucola | Parmesan | Balsamico

PIZZABROT mit Knoblauch und Oregano	 7,9



APERITIV
PROSECCO APEROL		  7,2 
Prosecco, Aperol, Soda, Orange

HUGO		  7,2 
Prosecco, Soda, Hollunder Sirup, 
Minze, Limette

LIMONCELLO SPRITZ		  7,2 
Prosecco, Limoncello, Soda, Zitrone

SELECT APERITIVO 		  7,2 
Select Aperitivo, Prosecco, Olive

APEROL GRAPFRUIT 		  7,2 
Aperol, Prosecco,  
Grapefruitsaft, Limette

LILLET ROSÉ WILDBERRY 		  7,2 
Lillet Rosé, Wildberry, Beeren

MARTINI BIANCO 		  5,7 
Martini Bianco, Zitrone

PFIRSICH BASILIKUM SPRITZ 		  7,9 
Prosecco, Basilikum, Soda, Pfirsichmark

BERGAMOTTEN SPRITZ 		  7,9 
Prosecco, Italicus, Soda

ESPRESSO MARTINI 		  11,6 
Vodka, Kaffeelikör, Espresso

NEGRONI SBAGLIATO 		  7,9 
Süßer Wermuth, Campari, Prosecco, Soda

MARTINI FLOREALE SPRITZ alkfr.	  	 5,7 
Martini Floreale, Apfelsaft, Soda	

MARTINI VIBRANTE & TONIC alkfr.	 5,7 
Martini Vibrante, Tonic Water, Orange

BRAMBLE / SAPHIRE & TONIC 4cl	  	 11,8 
Bombay Bramble/Saphire, Tonic Water, Zitrone

BIERE
	 0,3l	 0,4l	 0,5l

Hirter Märzen	 4,5	 5,1	

Hirter 1270	 4,7	 5,3	

Hirter Soda Radler	 4,3	 4,9	

Hirter Radler	 4,3	 4,9	

Maisel Hefeweizen			   5,8

Schneiders Weiße alkfr. 	  		  5,8

Hirter Freigeist			   5,3

SPRITZER
		  0,3l

Weißer Spritzer  		  4,1

Roter Spritzer  		  4,1

Aperol Spritzer 		  6,1

Spritzer mit Holunder 		  4,5

Spritzer mit Frucht 		  4,7

SCHAUMWEINE
		  1/8l

Prosecco Kattus 		  4,9

Schlumberger Rosè 		  5,9

CREMANT Cuveè Flame Rosè 		  5,9

MOÈT Brut Champagner Piccolino		 22

Getränke



WEISSWEINE
	 1/8l	 Fl.

Hauswein	 4,1	 24

Grüner Veltliner „Zeisen“ 	 5,1	 28 
Pfaffl, NÖ

Chardonnay 	 5,7	 32 
Alphart, NÖ

Sauvignon Blanc	 5,3	 30 
Kugel, STK

Gelber Muskateller 	 5,3	 30 
Hagn, NÖ

Gemischter Satz 	 5,3	 30 
Taggenbrunn, KTN

Mayer am Pfarrplatz 	 5,7	 32 
Wien

ROTWEIN
	 1/8l	 Fl.

Hauswein	 4,1	 24

Zweigelt 	 5,7	 32 
Pöckl, BGLD

Merlot 	 6,1	 38 
Leo Aumann, NÖ

Big John 	 5,7	 32 
Scheiblhofer, BGLD

Primitivo 	 5,7	 32 
Puglia, IT

ALKOHOLFREI
	 0,2l	 0,3l	 0,5l
Römerquelle  
Mineralwasser 		  3,6 
prickelnd | still

Coca Cola | Coca Zero 		  4,1

Mezzo Mix		  4,1

Sprite | Fanta 		  4,1

Almdudler 		  4,1

MAKAvA 		  4,2
Rauch  
Marille | Erdbeere	 3,7
Rauch  
Mango | Birne 	 3,9  
Johannisbeere

Red Bull 		  4,4

Red Bull Cola  		  4,4

San Bitter Soda 		  4,7

Apfelsaft Rauch 		  3,7

Orangensaft Rauch 		  3,7

Tonic Water 0,2l 	 4,3

Bitter Lemon 0,2l 	 4,3

Ginger Ale 0,2l 	 4,3
Holunder- | Himbeer 
mit Soda 	  		  2,9
Holunder-| Himbeer 
mit Wasser			   2,6
Soda  
mit frischer Zitrone 			   4,2
Wasser mit  
frischer Zitrone 			   3,2 


